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Na skraju Lednickiego Parku Krajobrazowego przy trakcie Szlaku Piastowskiego przygotowujemy wesela marzen w niezwyktej
oprawie. Proponujemy tradycyjne, ludowe wnetrza ze stonowang dekoracja, Swiecami i $wiezymi kwiatami. Gosci weselnych
witamy chlebem i solg i na uczte zapraszamy. Do dyspozycji Gosci weselnych oddajemy réwniez ogrod z siedliskami i altang
orazobszerny parking. Dysponujemy réwniez bazg hotelowg dla ok.21.0s. Organizujemy przyjecia weselne do100 os.

Karczma "Lednickie Wrota" jest idealnym miejscem na organizacje klimatycznego przyjecia weselnego. Stylowe wnetrza
sg dodatkowo wyposazone w nagtosnienieiklimatyzacje, co zapewnia dodatkowy komfort.

WMenu weselne - preykdadowa propozycia:

Tradycyjne powitanie chlebem i sola:
/zapewniamy okragty wiejski chleb i wino musujace na pierwszy toast/

T Ce¢dl - UROCZNSTY OBTAD SERWOWANY:

Przystawka na zaostrzenie apetytu:
Tradycyjny pasztet domowy z sosem tatarskim i pieczywem
Zupa:

Rosét z wiejskiej kury zdomowym makaronem

Drugie danie - podane na pétmiskach (2,5 porcji na osobe):
Soczysty kotlet devolay z mastem i pietruszka
Piers kaczki marynowana w czerwonym winie w sosie sliwkowym
Zrazy wieprzowe nadziewane po staropolsku w sosie pieczeniowym
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
Sandacz z pieca w sosie estragonowym

Dodatki do dan(2 porcje na osobe):
ziemniaki gotowane / ziemniaki pieczone, pyzy / kopytka, frytki
modra kapusta / kapusta zasmazana / buraczki na ciepto / bukiet warzyw sezonowych z butka tarta, p-
zestaw kolorowych suréwek - 3 do wyboru: ( z biatej kapusty, z marchewki, z selera, z kiszonej kapusty) A

ALy

Deser:
Deser lodowy z owocami i bitg $mietang

Karczma ,,Lednickie Wrota”
9 Lednogora4a, 62-261Lednogora biuro@lednickiewrota.pl
« +48510198 008 & www.lednickiewrota.pl




IT Cegsl - PRZYIECTIE BUFETOWE

/kolejne dania podawane na bufetach samoobstugowych/

Bufet stodki (2 porcje/osobg):

ciasta wtasnego wypieku i mini deserki - do wyboru 3-4 rodzaje:

ysty sernik, jabtecznik na kruchym spodzie, ciasto kakaowe WZ-ka, ciasto z galaretkg i owocami na kruchym spodzie
: z mascarpone i bitg Smietana, miodownik, piernik amerykanski z jabtkami i polewg czekoladowa,
deserki: panna cotta, banoffee, tiramisu, mus czekoladowy z wisniami

Kolacja zimna w formie bufetu (3 porcje / osobg)
galantyna z kurczaka, pasztet domowy, kieszonki wieprzowe z musem chrzanowym,
indyk w maladze, galarciki wieprzowe, tatar wotowy, pstrag w galarecie, sandacz w galarecie,
satatka jarzynowa z majonezem, satatka z serem feta, sledz w oleju z cebulg, tortilla z szynka i serem,
tortilla z tososiem wedzonym i szpinakiem

Tort weselny

Jorganizowany we wtasnym zakresie - potrzebne zaswiadczenie z cukierni lub paragon, 100 zt wyserwowanie/

Dania migsne na ciepto (1 p. /os.)

Szasztyki wieprzowe / Szasztyki drobiowe - 20 zl/p. / Strogonow drobiowy z kluseczkami poffrancuskimi - 30 zi/p.
Marynowana karkdéwka z grilla - 20 zt/p. / Golonka wieprzowa po bawarsku w warzywach, piwem podlewana - 35 zi/p.

Zupa na zakonczenie (1 p./ os.)

Barszoz pasztecikiem - 14 zt/p. / Zur staropolski na wedzonce - - 18 zt/p. / Zupa gulaszowa - 22 zt/p.

Koset catego menn w tym:

Powitanie chlebem i solg

Lampka wina musujgcego na powitanie

Przystawka na wstepie - 1 porcja/ os.

Zupa - 1 porcja/ osobe

Dania gtéwne - 2,5 porcje/ osobe

Dodatki do dania gtéwnego - 2,5 porcje / os.

Deser - 1porcja/ osobe

Bufet stodki - 2 porcje/ osobe

Kolacja na zimno - zakaski 3 porcje/ osobe

Kolacja na ciepto 2 porcje/ osobe (1 p. zupa/ 1 p. miesna)

Napoje ciepte bez ograniczen - bufet kawowy (kawa, herbata bankietowa)
Napoje zimne w karafkach 0,51 wody i 0,51 soku na osobe

(soki: jabtkowy, pomaranczowy, czarna porzeczka, woda mineralna niegazowana,
na zyczenie uwzgledniamy w limicie napoje gazowane)

e Podstawowe dekoracje stotu: petne nakrycie: obrusy,

naktadki, serwetki, Swiece, Swieze kwiaty na stotach

Wariant | (z przystawka na wstepie) - koszt 360 zt / os.
Wariant Il (bez przystawki na wstepie) - koszt 340 zt/os.

Zaliczka rezerwacyjna: 1000 zt




INFORMACIE POPATKOWE

* Dziecidolat3-beznakrycia(bezptatnie),dzieciod 3do 8lat - ptaca 50% kwoty podstawowej,

* Poczestunek dlaobstugiprzyjecia (Zespodt, fotograf, kamerzysta, DJ) - 150,00 zi/ osoba,
Powyzsze ceny nie obejmujg kosztu alkoholu, proponujemy wybrane alkohole w specjalnych
cenach, (polecamy piwo beczkowe i butelkowe z Browaru Mitostaw - Fortuna 15 - 17 zt/ 0,51, wina
domuw cenie 50 zi/ butelka,

W przypadku wtasnego alkoholu - optata korkowa 7 zt/ but. (optata pobierana za otwarte i wypite
butelki),

* Wiejski stét: rozmaite migsa (karkéwka, schab, poledwiczka wieprzowa, boczek) i ryby z naszej
wedzarni, wtasnej roboty smalec ze skwarkami i cebulka, ogérki kiszone, wiejski chleb, pasztet
domowy z zurawing i sosem tatarskim, tradycyjne wedliny, w tym kabanosy, polska surowa
wedzona, kaszanka, kietbasa podsuszana, salceson, pikle z warzyw, sos chrzanowy,
musztardowy
(100 gwyrobéw na osobe/ 12 zt) ok. 5 kg wyrobow - koszt 500 zt,

¢ Deskaserow nazyczenie na bufecie (1kg seréw, bakalie, zurawina, winogrona) - koszt 320 zt,

e Kompozycja owocowa - dostepne owoce sezonowe, w tym (m.in.. melon, arbuz, truskawki,
winogrono, ananasitp.): potmiskinastotach50 zt/ szt.,

¢ Ptonacy udziec wieprzowy pieczony w catosci, z pieczonymi ziemniakami/ lub kasza z grzybami,
kapusta kiszong zasmazana i sosem czosnkowym, serwowany przez Kucharza
(dla50-60 0s.1szt./ ok.10kg. - koszt 700 zt, 70-80 0s. 2 szt. x 15 kg - koszt. 1200 zt),

o Kawazekspresu,Herbata Dammann, napoje gazowaneiinne zamédwienia - ptatne dodatkowo

¢ Nazyczenie przygotujemy spersonalizowane rulony zmenu weselnym,

¢ Nazyczenierozmiescimy nastotach dostarczone przez Mtoda Pare upominkidla Gosci,

e Zapewniamy obstuge kelnerskg oraz nadzér Managera nad prawidtowym przebiegiem

e scenariuszaprzyjecia(scenariuszomawiamy indywidualnie zkazdg Parg Mtoda),

Monitorowany, obszerny parking dostepny dla Goscibez dodatkowych optat,

¢ Dostepdoogroduzzadaszongaltangisiedliskami,mozliwos$¢ przeprowadzenia sesji w plenerze

e Kazdakolejnagodzina petnejobstugiimprezy po godzinie 3.00 to koszt 1000 z1,

® Mozliwos$¢ organizacji poprawin w dodatkowo wybranymterminie, wedtug odrebnej oferty.

Udzielamy 10% rabatu w przypadku organizacji przyjecia weselnego w miesigcu marcu
ilistopadzie (zwytaczeniem swiat) w piatkiiniedziele.

DODATKOWO MOZLIWE DO ZORGANIZOWANTIA

¢ Nocleg dla Gosci - dysponujemy 8 pokojami hotelowymi 2 i 3 osobowymi z tazienkami (fagcznie
21 miejsc), w cene pokoju wliczone jest $niadanie, ktore serwujemy nastepnego dnia po przyjeciu
wgodz.10.00-11.00, )

e Samochdd na przejazd Pary Mtode;j,

e Kapela Ludowa na powitanie, pokaz gry na dawnych instrumentach, przyspiewki i anegdoty
ludowe,

® Profesjonalny Zespot Muzyczny,

e Obstugamuzycznaimprezy przez DJ-a,

® Fotograf.
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MENU PRZYIECIE WESELNE
- do samodzielnego skomponowavia

Zupa:
Rosét z wiejskiej kury zdomowym makaronem
Barszcz z pasztecikiem
Krem z pieczonych pomidordw i pesto z zielonej pietruszki
Krem z lesnych grzybow z kropla smietany
Krem z zielonego groszku z grzankami
Krem z pieczonych burakéw z kroplg smietany
Krem z biatych warzyw z gruszka i pietruszka

Danie gtéwne:

Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami, zawinieta w boczku, sos z sera lazur
Piers z kurczaka faszerowana pieczarkamii mozzarellg, zawinieta w boczku, sos z sera lazur
Kotlet de volaille z mastemi pietruszka
Szasztyk drobiowy / lub wieprzowy z boczkiem i cebulg marynowany w aromatycznej zalewie
Sznycel z indyka w ztotych ptatkach
Karkowka pieczona w ziotach z sosem pieczeniowym
Tradycyjny kotlet schabowy panierowany
Poledwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym
Zrazy wieprzowe po staropolsku nadziewane
Zeberka wieprzowe w sosie BBQ z miodem
Golonka wieprzowa pieczona w warzywach po bawarsku
Szwajcar - koperta wieprzowa z szynkg i serem
Piers z kaczki marynowana w czerwonym winie z sosem sliwkowym
Zrazy wotowe faszerowane zgodnie z polska tradycja
Poledwiczka wieprzowa w sosie Smietanowym-kurkowym
Sandacz panierowany w migdatach
+0s0$ z czarnuszka w winnym sosie

Dodatki do mies:

Dodatki (3 do wyboru): ziemniaki pieczone / ziemniaki gotowane z koperkiem, frytki, kopytka / pyzy / kasza /ryz,
Warzywa na ciepto (2 do wyboru): marchewka z groszkiem cukrowym, warzywa sezonowe na parze z butka tartg
(brokuty, kalafior, marchewka, fasola szparagowa), kapusta biata zasmazana, kapusta modra, buraczki zasmazane;
Bukiet kolorowych suréwek (3 do wyboru): z biatej kapusty, z marchewki i ananasa,

z selera z brzoskwinig, z kapusty kiszonej.

Deser (1 porcja / osobe)
Deser lodowy z bitg $mietang i Swiezymi owocami (3 kulki-3 smaki lodéw)
Lody waniliowe z gorgcymi malinami (2 kulki lodow) i bitg $mietang
Lody czekoladowe z goragcymi wisniami (2 kulki lodéw) i bitg $mietang
Panna cotta z musem z owocdéw jagodowych i bita Smietang
Jabtka prazone na ciepto z lodami $mietankowo-czekoladowymi (2 kulki lodéw) i bitg $mietang

Kolacja - dania na ciepto (1 porcja miesa / osobe, 1 porcja zupy / osobe)
Strogonow drobiowy z kluseczkami potfrancuskimi
Szasztyki drobiowe / wieprzowe z warzywami / Golonka pieczona w warzywach
Barszcz z pasztecikiem / Zurek na wedzonce z kietbasa i jakiem / Zupa gulaszowa

Obfitosé lekkich przekasek do wyboru (3 porcje / osobe)

indyk w maladze z owocami, galantyna z kurczaka z kolorowym nadzieniem, schab ze sliwka,
galarciki drobiowe/ lub wieprzowe, pasztet domowy z sosem tatarskim, kieszonki ze schabu
z musem chrzanowym, toso$ w galarecie, pstrag w galarecie, sandacz w galarecie, toso$
wedzony z musem chrzanowym, tortille z warzywami i wedzonym tososiem, tortilla z szynka,
serem zo6ttym i szpinakiem, tatar wotowy, tatar ze sledzia, sledzie w oleju z warzywami, satatka
z grillowanym kurczakiem, satatka Capresse z pomidorami i mozzarella, satatka z serem feta,
tradycyjna satatka polska z majonezem, pieczywo i masto




